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ktosme

Zalozeny v roku 2024, ¢erpajuci z 13 rokov sku-
senosti celého kolektivu odbornikov so samo-
statnym zameranim, Zijlicich v srdci Slovenska,
v Banskej Bystrici. V meste, ktorého minulost je
prepletana obchodom s med'ou, ktory presiahol
hranice Eurépy.

N4 zadmer mozno nie je prekonat hranice Euré-
py; ¢i dokonca Slovenska, no radi vnimame spo-
jitost nasej vizie a skisenosti s tym, &o Banska
Bystrica priniesla svetu. Prave jej obchodnicka
histéria prepletena s obrovskym technologic-
kym pokrokom, flexibilitou, umom a citom pre
detail, je to, Co nas inSpirovalo k zaloZeniu spo-
loénosti, ktora sa venuje vyhradne technoldgiam
a efektivite pri priprave kavy. Ci v kaviarni, alebo
domacom prostredi.

Uz viac ako dekadu dozadu sme boli zodpoved-
nym partnerom pri vzniku niektorych z prvych
kaviarni's vyberovou kavou na Slovensku.

Partnerom technologického zabezpeéenia nie-
kolkych baristickych sutazi, ktoré na Slovensko
priniesli aj tituly majstrov sveta, ¢i podporova-
tePmi Skoleni s najva&simi osobnostami vo svete
kévy. Vasen pre kvalitné produkty, vynimoénu
spofahlivost a flexibilitu pri rieSeni akychkolvek
vyziev, sme postavili na piedestéal nasich hodnét,
za ktorymi stojime uz druhé desatrogie.

Dnes nadisiel ¢as, aby vysokokvalifikovany ko-
lektiv nadSencov prinasal najnovsie trendy,
technoldgie, ¢i poznatky do kaviarni po celom
Slovensku. Na§ remeselny pohlad na kavu, jej
pripravu a komplexné poznanie problematiky
nas preduréuje k pontkaniu dolezitej pomocnej
ruky pre nasich zédkaznikov a celé odvetvie. Mini-
malne po hranice Slovenska.
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Podnikatel'ské

hl'adisko

PRI VYBERE KAVOVARU CIMLYNCEKA

Espresso kavovar, ¢i mlynéek, pripadne kavovar na pripravu filtrovanej kavy, su éastokrat srdcom podniku. A nie
vzdy musi byt re& prave o kaviarni. Plati to naprie& celym gastronomickym sektorom. Dobry kolag&, vyZaduje vyni-
kajucu kavu. Kulindrska restauracia, i Gtulna vinaren taktieZ. Pri vybere je nevyhnutné zohradnit niekolko faktorov,

ktoré by mali ovplyvnit Vase findlne rozhodnutie.

Voda

Analyza kvality vody na mieste, kde chcete
podnikat je absolitne prvym faktorom, ktory
by Vas mal zaujimat. Mineralizicia vody sa Iigi
nielen naprie¢ krajinami, ale je velmi rozdielna
aj naprieé mestami, &i ich jednotlivymi dastami.
Spravna Uprava vody nielenze zabezpedi dihsiu
Zivotnost Vasich zariadeni, ale ma priamy dopad
aj na kvalitu, teda chut a véru kévy, ktord budete
ponukat.

&,

Rozlozenie baru

Kolko miesta na barovej ploche chcete vyhra-
dit pre pripravu kdvy? Chcete aby bol barista
oto&eny tvarou k hostovi, & kdvovar bude nie-
kde v zadnej asti baru, nenapadne sluzit? Aky
druh komunikcie medzi baristom a hostom
chcete vytvorit? Aky pocit méa mat host z kavy,
ktord mu pripravujete, ak opomenieme jej chut
a vonu? Kolektiv prichadza s r6znymi rieSeniami,
ktoré reflektuju potreby akéhokolvek podnika-
tel'ského zameru.

a

Energeticka naroénost

Analyza elektrickej kapacity v priestore, kde
chcete vytvorit svoj vysnivany podnik by taktiez
mala byt na poprednych priegkach v rozhodo-
vacom procese pri vybere vhodnej technoldgie.
Pripadne Vas zaujima finanéna naroénost pre-
vadzky Vasich novych zariadeni? Tieto faktory
mdzu zasahovat do Vasho rozhodovania pri
spravnom vybere.

Kavové menu

Ak bude pre Vas kava prioritou ¢&islo jedna,
budete potrebovat kivovar, ktory napor vy-
drzi. A to nielen z pohfadu objemu, ale prave
konzistencie a teplotnej ¢i tlakovej stability.
Rovnako tak by ste mali dbat na technologické
vymozenosti dnesnych zariadeni, ktoré dokazu
nésobne urychlit a uPahéit pracu baristom. Ra-
tajte s hektickymi chvifami vo Vasom podniku,
s ktorymi Vam spravny vyber dokéZe poméct
a usetrit tak vzacny &as a peniaze.

Udrzba

Pravidelna udrzba kavovarov a mlynéekov je
neoddelitelnou stéastou viastnenia akejkolvek
znacky a typu technoldgie. Niektoré mode-
ly v8ak potrebuiji starostlivosti viac. Ci uz po
stranke materialovej, pripadne ¢asovej. Uistite
sa, 2e 0 Vami vybranom zariadeni budete vediet
vsetky informacie, ktoré mézu Vase rozhodnu-
tie potvrdit, pripadne vyvratit. Vo véeobecnosti
plati, ze technologicky vyspelejSie a dokonalej-
Sie zariadenia si budu vyzadovat vysSiu mieru
starostlivosti. Co sa odrazi aj v cene Gdrzby a jej
c¢asovej narocénosti, ¢i frekvencii.

T

Konzistencia, ktora prinasa
hostinaspéat

Hostia v kaviarni o¢akavaju stabilitu, konzisten-
ciu. Vo vSeobecnosti Fudia vyhladavaju istoty
a neklamme si, dokonala §alka kavy Startuje den
nas v§etkych. Dbajme na to, aby sme nastarto-
vali den Vasich hosti spravne. Pri vybere by ste
mali zohPadnit v8etky faktory, ktoré maju vplyv
na konzistenciu Vami pripravenych napojov.
Ci uz je to kvalita espressa, &i mlieénej peny.
Dnesna doba nam pomaha svojim technologic-
kym pokrokom. Prijmime ho a vyuZime vo svoj
prospech.

Spolahlivost

Objemova haroénost

Kofko kav denne chcete pripravit? Aky je
finanény bod zlomu Vasho podnikatel'ského
zadmeru? Kolko éasu by mal zakaznik u Vas
v kaviarni stravit, pripadne ako dlho ma &akat,
kym pripravite jeho napoj? Zohfadnenie tychto
faktorov by malo vyrazne ovplyvnit Vas vy-
ber a finan&nu naro&nost novovznikajiceho, &i
rokmi overeného podniku.

Dizajn, ktory je atraktivny,
no ucelny

Prvym vnem, ktory hostia maju, ¢i uz z Vasho
podniku, &i pripravenej Salky kavy je pohflad.
Investicia do dizajnu zariadeni by nemala byt
podcernovana. Prvy dojem robime iba raz. Na-
Stastie dnedna doba prindda najmodernejsie
technolégie v spojeni s nadhernym a nadéa-
sovym dizajnom. Verime, Ze Siroka ponuka za-
riadeni v portféliu Kolektivu odpovie na vSetky
Vase potreby a podnety.

Pri vybere zariadenia je nevyhnutné zamysliet sa nad jeho spofahlivostou. Lacnejie kdvovary su éastokrat techno-
logicky jednoduchsie a pri nadmernej zatazi mézu vytvarat odchylky. Kdvovar bude srdcom Vasho podniku, ktory
bude pripravovat desiatky aZ stovky napojov s vysokou pridanou hodnotou. Jeho vyber netreba podcenit, nakolko
nespravny vyber méze vystavit Vasich baristov hektickym chvifam, ktoré vytvaraju priestor pre chyby. Kolektiv sa
snazi pre Vas vybrat technolégiu v réznych cenovych urovniach, na ktorud sa budete méct spofahnut, no niektoré

technologické obmedzenia st jednoducho neodstranitelné.



90-98,5% objemu
kavy tvorivoda

PRECO JE NEVYHNUTNA

UPRAVA VODY PRE KAVOVARY?

Nespravna Uprava vody je najCastejSou pri-
¢éinou poskodenia kavovaru. Voda je zlozita
a v jednotlivych regiénoch sa vyrazne Iisi, preto
venuijte velku pozornost testovaniu kvality vody
vo VaSej lokalite a podla potreby ju upravte.
Vyuzite pomoc spolahlivej spolo¢nosti, ktora
zhodnoti vasu vodu a odporuéi Vam vhodné rie-
Senie oSetrenia vody. Pri hodnoteni kvality vody
treba brat do Uvahy dva najdéleZitejSie faktory:
uhlicitan vapenaty a chloridy.

Uhligitan vapenaty je rozpusteny mineral, ktory
urduje ,tvrdost® alebo ,makkost* vody. Ziadu-
ci rozsah tvrdosti je 4 - 5 nemeckych stuprov,
teda zhruba 90 ppm. Uhli¢itan vapenaty sa
éasom hromadi ako tvrda latka, nazyvana vod-
ny kamen, a brani prietoku vody v kavovaroch.
V strojoch, ktoré su vystavené tvrdsej vode,
sa vodny kamen hromadi rychlejSie a vyzaduje
si skorsiu udrzbu.

Chilorid je vlastne chlér v kombinacii s elektré-
nom zo zaporne nabitého iénu. Existuje mnoho
druhov chloridov vratane chloridu vapenatého,
chloridu horeénatého, chloridu sodného a po-
dobne. Chloridy vytvaraju soli, ktoré dodavaju
silna chut, &o meni chut espressa. Chloridy tiez
podporuju jamkovu koréziu, ktora spdésobuje
poskodenie kdvovaru. Vstupna voda by nemala
obsahovat viac ako 30 ppm chloridov.

Kolektiv je spoloénost zaoberajlica sa aj filtra-
ciou vody. Vytvorime pre Vas plan Gpravy vody
na zaklade Vasich potrieb. Medzi beZné moznos-
ti Upravy patri uhlikova filtracia, iGnova vymena
a reverzna osméza. VSetkymi nase portfélio
disponuje.

Uhlikova filtracia je proces, pri ktorom voda
prechadza cez granulované aktivne uhlie, ktoré
pritahuje a zadrZiava mnohé chemické latky vo
vode, ktoré maju neprijemnu farbu, chut alebo
zapach.

Uhlikova filtracia je potrebna pre vSetky zaria-
denia. V pripade vody s tvrdostou 4 - 5 nemec-
kych stupnov je uhlikova filtracia pravdepodob-
ne jedinou potrebnou Upravou vody.

I6novéd vymena je proces, pri ktorom voda
prechadza systémom iénovej vymeny, kde
sa zadrziavaju neziaduce mineralne zlozky
a uvolfuju sa ziaducejSie latky, napriklad so-
dik. Systém i6novej vymeny by sa mal pouzivat
v kombinacii so systémom uhlikovej filtracie
a je obzvlast prospesny pre vodu s tvrdostou
v rozmedzi 6-9 nemeckych stupnov. Tento
systém je relativne lacny a Gdinny pri odstrario-
vani anorganickych latok. Neodstrariuje vSak
organickeé latky, napriklad baktérie.

Reverznd osmoéza so zmieSavacim ventilom
(alebo remineralizovana voda) je technoldgia,
ktorej vysledkom je proces, pri ktorom sa voda
pri vysokom tlaku pretlaéa cez polopriepust-
ni membranu so selektivnou velkostou pérov
a potom sa zmieSa s prisluShym mnozZstvom
pozadovanych minerélov. Pri mieSani mineralov
s filtrovanou vodou sa zamerajte na hodnotu
TDS (celkové rozpustené pevné latky) v roz-
medzi od 75 do 125 ppm. Experimentujte s réz-
nymi hodnotami TDS, aby ste Zistili, aka je vasa
preferovana chut kavy.

Vsetky kavovary musia byt pripojené k uhliko-
vému filtru vody, aby sa odstranil chlér, usade-
niny, zdpach a neziaduce chute.

PoZiadavky na filtraciu sa mé2u sezénne lisit.
Voda by sa mala testovat poéas kazdého roé-
ného obdobia, aby sa uréil najlepsi plan filtracie.
Vymena filtracie, respektive filtraénych mem-
bran je zavisla na objeme a réznych urovniach
tvrdosti vstupnej vody.



Skolenia

Mat na bare vynikajlicu technolégiu o ktoru je
dokonale postarané, éerstvli a kvalitni kavu
a najvhodnejsie baristické pomécky je zakladom
Uspechu. Mélo z nas si vS§ak uvedomuje, ze ba-
rista je vlastne kuchar. Kuchar, ktory pred Va-
Simi o¢ami pripravuje kazdu jednu $alku ruéne.
Skutoéné remeslo.

8

Barista dokaZze vietko toto krasne dokongit, no
niekedy aj pokazit. My Vés s technolégiou naudi-
me pracovat. Nielen sa o fiu starat, ale vylad'ovat
jej technologické vymozenosti do najmensich
detailov, tak aby kazda jedna $élky kavy bola
dokonald. Radi hovorime o baristoch ako o naj-
dolezitejSom medzi¢lanku, bez ktorych to jed-
noducho nejde. A nejde iba o poznanie kavy ako
takej, alebo o schopnosti nastavenia mlynéeka
a nasfahania skvelého mlieka. Ide nam o efektivi-
tu a Gistotu préace.

Chceme docielit vo Vasej prevadzke skutoéni
pohodu, Usmev na tvari baristu a hosti, ktori
sa radi za takymto zaZitkom budu vracat. Def
&o def. Chceme docielit dokonali harméniu
medzi funk&nostou, servisom a komunikéciou.
Koniec koncov, prave interakcia medzi Ffud’mi
robi z gastronémie jedno z najkrajsich a najza-
ujimavejSich remesiel, aké svet pozna. Kazda
jedna §4lka kavy je ina, kazdy host, kazdy zaZitok
je neopakovatelnym ¢asom, ktory nam véetkym
sprijemriuje véedné dni.

kPlektiv
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Teraz alebo nikdy, povedala si Katka, ked’ sa po
rokoch préace v gastrosektore rozhodla otvorit
si cukraren Giselle. Predtym zafajéeny priestor
s taZivou atmosférou pod bratislavskym hra-
dom premenila na dizajnové miesto, kde na
prvotriedne dezerty chodia vSetky generacie.

Ruky ponorené v ceste alebo zaspinené od krému. Jeden z prvych pohfadov, ktoré sa Vam naskytne pri vstupe do
Giselle. Vyroba je totiz priamo sti&astou prevadzky a od pultu ju deli iba priehfadné sklo. Koncept otvorenej vyroby sice
priniesol men&i po&et stolov pre hosti, no &o viac mdZete dostat, ako absolltne transparentny pristup, ktory nié ne-
skryva. ,Mali sme moznost dat ju aj do iného priestoru, no chcela som to presne takto - aj za cenu mensieho priestoru
pre hosti,* hovori v rozhovore pre Forbes a pokracuje: ,Vzdy ked’ niekam pridem, vel'mi vnimam, aké st tam vone. Voina
pecenia podfa mna robi atmosféru, ktora sa do takého priestoru hodi.*

Giselle si pocas svojho prvého roka ziskalo srdcia nielen Bratislavéanov a milovnikov sladkého. Uz tradiciou st tu nesko-
ré ranajky, jogoveé spoloc¢né tréningy a iné komunitné eventy. Giselle je o komunite, kvalite, lokalnosti a postvani hranic.
Hranic toho, &o je mo2né s konceptom ,kéva - kola&* robit.

1l
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Cisté linie a 8arm kavovarov Appia nas
formuju uz dve dekady. Od zaciatku svojej
vyroby si Appia nasla fanusikov po celom
svete. Pomer ceny a vykonu je presvedgivy,
ba priam jedine¢ny. Tretia generécia prina-
$a detailnejdi pohlad na udrzatefnost, zatial
&o si uchovava svoje ergonomické prvky,
ktorymi si podmanila baristov uz pri svojej
prvej verzii.

Konzistenciu extrakcie kdvy zabezpeduje aj
ked' len jeden bojler, no pomaha mu overe-
na technoldgia SIS — Soft Infusion System,
ktora napomaha odstrarovaniu akychkol-
vek odchyliek pri utlaéani kdvy a zabraruje
tak vzniku kanalikov.

Nova generacia prindsa na trh aj novinku
v podobe verzii kdvovaru XT a Timer, ktoré
disponuju digitalnym displejom a prinasaju
tak este lepsiu kontrolu kvality kazdého pri-
praveného napoja. Novinkou je aj moznost
inStalacie automatickej trysky na sFahanie
mlieka Easy Cream.

13



RUZOMBEROK
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Verime, Ze kava je nadherné médium, cez ktoré
sa tvoria nové priatel'stva, spajaju sa pribehy ¢&i
zaujmy v réznych oblastiach Zivota. Pri autach,
to plati snad' viacnasobne. Unikatny koncept
Cars and Coffee uvidel svet v podstate okam-
Zite, ako zaéali aut4 jazdit po ,cestach®. Prvym
takymto oficidlnym klubom bol The Automo-
bile Club of Southern California, ktory vznikol
uz v roku 1900. Skutoény rozmach zazil tento
trend v Severnej Amerike v 50-tych rokoch.
Kava sa stala prostriedkom, ktory z automobi-
lovych nad8encov spravil priatefov.

Jednoducho kava bola médiom, ktoré tento
trend priniesol do vSetkych kutov sveta. Jedno
z takychto miest mame aj na Slovensku. Kavia-
ren, ktord by ste hfadali niekde na predmesti
Stuttgartu, ¢i v okoli Maranella, obchadza kaz-
dy z nas niekolkokrat roc¢ne. pd.driveclub sa
nachadza pod Nizkymi Tatrami v Ruzomberku.
Nadherny dizajn, nové &i historické auta a Spic-
kova kaviarenska technoldgia, ktord zvlada aj
napory autikarov poéas jarnych, ¢i jesennych
stretnuti. Jednoducho miesto, ktoré sa oplati
navstivit nielen po ceste na lyZovagku.

15
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NUOVA SIMONELLI

MDJ je vykonny mlynéek, ktory je tak tichy, ako
to len ide. Sedite v kaviarni, ¢itate ranné spra-
vy, €i kochate sa nadhernym starym Porsche
a kazdych par sekind po&ujete mliet mlynéek.
Vdaka premyslenym silentblokom sa tento
scenar v Erikovom pd.driveclub nikdy nenaplini.

Vd'aka mikrometrickému nastaveniu mlecich
kamenov s priemerom 75 mm je tento mlynéek
predurdeny do vytaZenych prevadzok, ktoré
ocGakavaju spotrebu viac ako 2 kild kavy den-
ne. Novy, dotykovy displej je rychly, prehfadny
a spoloéne s novym vypustom pomletej kdvy
adrziakom na paku stavia MDJ do pozicie Spicky
na trhu, o sa tyka efektivity, rychlosti a Gistoty
préace.

Tak ako kazdy mlyncek z dielne Simonelli Group,
aj MDJ je jednoducho rozobratelny, vycistitelny,
&o vyrazne znizuje prevadzkové naklady.
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Fajné tapas, divoké
flamenco a kvalitné
vino: ZrzKy priniesli
do Bratislavy kus
autentického
Spanielska

Sestry l|zabela a Klaudia Bedajové sa popri
uspesnej kariére v znamej slovenskej televizii
rozhodli pre odvazny krok: priniest do Brati-
slavy kusok milovaného Spanielska. Ich tapas
a vinny bar Zrzky fungoval niekolko mesiacov
v centre Bratislavy, na Michalskej ulici. Mo-
mentdlne sa v8ak Zrzky prestahovali a ponuku
rozsirili aj o dennu &ast, kde sa zameriavaji
aj na kvalitnu kavu.

Navstevnikom okrem dobrého jedla a pitia ser-
viruju aj mnozstvo autentickych eventov inspi-
rovanych Spanielskou kulturou, ktoré v nasich
zemepisnych Sirkach len tak nengjdete. ,Ked'
sme v Spanielsku, dasto len tak pozorujeme
déchodcov, ktori sedia vonku s priatefmi a ro-
dinou pri ffasi dobrého vina,“ odpoveda Klau-
dia na otazku, v éom si so sestrou Spanielsko
zamilovali. ,Vtedy si vravime: aha, ved’ to sme
my 0 40 rokov.”

19
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Najnovsi prirastok do rodiny orlov nesnie ozna-
&enie Tempo. Krasne tvary, elegantny nizkopro-
filovy dizajn a kompaktnost. To je odpoved' na
poziadavku trhu, ktory si zamiloval Eagle One
a pozadoval este versatilnej$i kavovar. 5 na-
stavitefnych davok na kazdej hlave kavovaru,
ovladanie trysiek cez elektro-magneticky ventil,
dokonala ergonémia za rozumnu cenu.

Vsetko pretkané overenou multibojlerovou
technolégiou NEO a T.E.R.S. O tretinu nizSia
energetickd naroénost, oproti inym kéavova-
rom v triede, jednoduché ovladanie. To vSetko
v bezkonkurenénej cene. Jednoducho najlepsia
hodnota za peniaze, aku Victoria Arduino ponu-
ka. A nie len oni, ale vSeobecne rézni vyrobcovia
kévovarov po celom svete.

21



mondieu

Znama siet Mondieu sa v ostatnych rokoch roz-
rastla a priniesla svoj koncept aj do Vysokych
Tatier. Nadherné bistro v srdci Smokovca, Gizas-
né ranajky ¢i osviezujlica limonada a kava. Tatry
zazivaju rozmach. UZ nie suU len synonymom
zimnej dovolenky, ale stavaju sa vyhfadavanou
destinaciou aj pocas letnych mesiacov. Kto mal
dogéinenie so sezénnou prevadzkou, musi jedno-
ducho zloZit klobuk pred konzistenciou, ktoru
zazZije v tatranskom Mondieu. Kombinacia Sikov-
nych baristiek a skvelej technoldgie, vytvaraju
dokonalt harméniu. Alebo ak chcete, garantuju,
Ze kazdé cappuccino, &i flatwhite stoja za to.

22

Viziou Mondieu je vytvarat miesto, kde &as ply-
nie inak. Prave spolo¢na kava s priatelmi vytvara
prostredie, kde si vychutnate novy druh kvality
a zadnete vnimat, Ze 8as naozaj plynie inak. Gim
lepsie budeme 2it a stravovat sa, tym kvalitnejsi
a dlhsi Zivot budeme mat. Pritom by sme ale ne-
mali prist o pdzitky. Préve preto by sme sa mali
viac sustredit na seba, na svojich blizkych a rodi-
nu. V Mondieu méZete zaZit tep Zivota. Myslime,
Ze v tomto tatranskom, to plati dvakrat. Special-
ne po fantastickom dni stravenom v horach, pri
§élke horucej kavy &i cokolady.
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latte art factory

Latte ArtFactoryje
dokonalou odpovedou
navsSetky otazky v oblasti
pripravy kavovych
napojov s mlieckom.

Automatizacia, i vA&Sidoraz na konzistenciu st
Sasto a dlhodobo zmiefiované témy v gastro-
némii. Flexibilita, ktord ponuka ,podpultové®
rieenie, & moznost &Pahania aj studeného milie-
ka. Pripadne uloZenie desiatok réznych obje-
movych a teplotnych variant, ako aj moZnost
dudlneho rezimu, teda dvoch réznych miliek, &i
snemliek®, robi z Latte Art Factory lidra v tejto
oblasti na trhu.

Nizke naklady na energie, automaticky tsporny
rezim, presnost divkovania zniZujlica spotre-
bu mlieka v kaviarni a 100% konzistencia. Aj to
je automaticky napenovaé, alebo ak chcete
&lahaé& mlieka, ktory sa hlavne vo vytaZenych
prevadzkach objavuje za barovym pultom
Goraz GastejSie.
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Legenda slovenskej kavovej scény, jedna
z prvych kaviarni pontkajlca vyberovu kavu.
Miesto ako ziadne iné. Velky otvoreny bar, den-
né Gast prepojena s veéernou. Kuchyna plna
svetovych, oblibenych receptov. Jednoducho
smelting” point v bratislavskom centre, kde
najdete mladsie ro¢niky, ale aj tie starsie. Biznis-
menov a punkadov. Domécich &i turistov. Na-
ozaj unikatne miesto na gastronomickej mape
Slovenska.

Jednoduchy interiér kombinuje betdn, ocel’ a drevo. Gervena ocel'ovia polica so schodami farbou odkazuje na blizky
Dom umenia. Siroké pobytové schody spéjajti kaviarer s parkom. St hfadiskom a zarover javiskom Zivota kaviarne aj
mesta.

V Norme objavite na bare najnovsi Victoria Arduino Black Eagle Maverick. Majestatny, Gierny kdvovar s krasnymi éerve-
nymi detailmi. Dokonale zapada do tohto architektonického diela. No zarover je to zrejme ta najmenej délezita viastnost
tohto kavovaru. Multibojlerova technolégia T3, teda dokonala kontrola teplotnej stability na troch réznych miestach,
integrované vahy, rekuperécia odpadového tepla & moZnost pouzivania trysiek kdvovaru s dvoma réznymi tlakmi. To
su tie pravé dovody, preéo ma frekventovana Norma na bare orla.
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Novy Black Eagle, tentokrat s oznaéenim Ma-
verick prinasa vylep$Sené, no zaroveri rokmi
overené technoldgie. Kdvovar preduréeny pre
tie najvytaZenejSie kaviarne s ciefom zefektiv-
nit a zrychlit proces pripravy kavy. Efektivita je
zvySena pomocou vyuZzitia integrovanych vah,
ergonomického systému ovladania trysiek, kto-
ré maju dve rézne nastavenia tlaku. Automa-
ticky oplach hlav kdvovaru napomaha distote
a minimalizacii budovania neprijemnych voni
a chuti v hlave kdvovaru poéas prevadzky.

Dokonala kontrola teploty vody pre extrakciu
kévy je garantovana technolégiou T3 Genius,
ktora stabilizuje teplotu vody na troch réznych
miestach a zniZuje svoju energeticku naroénost
rekuperaciou odpadovej hortcej vody, ktorou
zohrieva student vodu na vstupe do kavovaru.
Systém T.E.R.S. spoloéne so systémom Motor
Cooling System a mens§im hlavnym bojlerom
kavovaru znizuje spotrebu elektrickej energie
o 37% v porovnani s predchadzajicim mode-
lom.

Pure Brew Technology je revoluéna, trojfazo-
va extrakéna metdda, ktora vyuziva pulzujicu
frekvenciu tlaku vody k uvolneniu najéistejSich
chuti z kdvového zrna. Pure Brew dovoluje ba-
ristovi objavit nové chute a rozmery espressa,
alebo vyuzit Uplne novi a revoluénd novinku
v podobe nizkotlakovej extrakcie kavy. Koncept
Pure Brew zacal otazkou: ,Nebolo by skvelé,
keby sme mohli extrahovat espresso a filtro-
vanu kavu z jedného kavovaru a to za pomoci
stladenia iba jedného gombika?*.

29



BRATISLAVA

Nedavno svoje brany otvorila remeselna pe-
karen Po chlieb v centre Bratislavy. Ponukaju
Siroky sortiment réznych chlebikov &i sladkého
a slaného pediva.

Zide sa pripomendt, Ze jednym z hlavnych dé-
vodoyv, preco Fudia preferuju kvaskové a reme-
selné pedivo, su jeho zdravotné vyhody. Kvasok
je prirodzene bohaty na probiotika, ktoré su
prospesné pre ¢revnu mikrofléru. Okrem toho,
kvaskové peéivo ma éasto nizsi glykemicky in-
dex ako tradiéné pecivo, ¢o je vyhodné pre fudi's
citlivostou na cukor alebo diabetikov.

Remeselné pedivo tiez symbolizuje ndvrat k tra-
diénym metédam vyroby potravin. V dobe, ked’
st mnohé potraviny produkované v masovej
vyrobe, si spotrebitelia oraz viac vazia auten-
ticitu a remeselné zruénosti. Kvaskové pedivo,
ktorého vyroba je asto zdihavejsia a vyzaduje
viac ruénej prace, sa stava synonymom kvality
a jedineénosti. Aj preto si prevadzky ako je Po-
chlieb urdéite najdu svojich vernych zakaznikov.
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NUOVA SIMONELLI

Maly, kompaktny, spolahlivy a vykonny. Aj tak
by sa dal opisat kdvovar Nuova Simonelli Appia
Life Compact, ktory si vd'aka svojej vel'kostia vy-
konnosti, spolocne s jeho cenou oblubili desiat-
Ky prevadzok, kde kava nehra prim, no je vefmi
ddlezitou stéastou ponuky a filozofie podniku.
Nazvime to takto: kdva na druhom mieste.
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Dokonala ergonémia, Push & Pull tryska, dve sa-
mostatné nastavitelné hlavy kavovaru, vydajnik
horucej vody. Moznost objednévky kavovaru so
zvySenymi hlavami, o ocenia najma prevadzky,
ktoré preferuju pripravu kavy so sebou. V kom-
binacii s mlynéekom na kavu Nuova Simonelli
MDX S tvoria dokonaly par, ktory Vas nikdy ne-
nechd ,, v Stichu“. Najviac muziky za rozumné
peniaze.

NUOVA SIMONELLI

MDX S je vykonny mlynéek, ktory je tak tichy,
akotolenide.

Vd'aka mikrometrickému nastaveniu mlecich
kamenov s priemerom 65 mm je tento mlynéek
preduréeny do prevadzok, ktoré oc¢akavaju kva-
litné miletie. Kazdy jeden krat. Novy, dotykovy
displej je rychly, prehladny a spoloéne s novym
vypustom pomletej kdvy a drZiakom na paku
stavia MDX S do pozicie $picky na trhu, ¢o sa
tyka efektivity, rychlosti a Gistoty prace.

Tak ako kazdy mlynéek z dielne Simonelli Group,
aj MDX S je jednoducho rozobratelny, vycistitel-
ny, 8o vyrazne znizuje prevadzkové naklady.
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jovipoint
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Osoba, ktord azda kazdy z nas pozna. Miliény vzhliadnu-
ti, kopec kostymov, Sialené vtipy, no velmi trefné a ozaj
usmevné. No okrem iného aj ¢lovek, ktory dba na kvalitu,
rad sa nieéo nové nauéi a do vSetkého ide na 100%. Filip
wJovinecko® Jovanovi¢ stoji za oblibenym bratislavskym
miestom Jovipoint. Vyberova kava, lokdlny nalozeny
chlieb z Devina, palacinky a mnoho iného.

Zaroven fantasticky pribeh, ktory sa v gastronémii objavuje oraz SastejSie. Jovipoint zagal v podstate ako maly kiosk
s malym kavovarom. Skromne. Vynikajtica kvalita produktu a sluzby si vSak rychlo vyZiadala vaési priestor. Zmena
adresy, viac metrov Stvorcovych a rozsirenie portfdlia prinieslo opat narast navitevnosti a tak si prevadzka vyZia-
dala zmenu technolégie na pripravu kavy. Na nase odporudéanie siahli po multibojlerovom kavovare, ktory si aj objem
predanej kavy aj jej vyberova kvalita jednoznacéne pytali.

Jovipoint je fantastickym prikladom toho, ako by sme mali rozmysrat pri tvorbe novych gastronomickych konceptov.
Zadat skromne, zainvestovat do technolégie rozumne a postupne pridavat tam, kde vidime, Ze to ma zmysel. Takéto
zmyslanie vzdy radi podporime s pomocou nasho ,Loyalty programu®.

35



36

eagleone

Dlhodobo
funkcny,
nacdcasovy
a ekologicky

Eagle One prinaSa na trh Upine novy pohlad
na pripravu kévy. Nova konsStrukcia kévova-
ru s mensim poétom vnutornych systémov si
stdle udrzuje perfektnu kvalitu a stabilitu, no
zaroven vyrazne znizuje dopad na Zivotné pro-
stredie. A to ako uz pri svojom vzniku, tak najma
pocéas prevadzky kavovaru. Nerezové bojleri,
izolacia z nového, unikatneho a patentovaného
materialu, ktora zabranuje rozptylu tepla.

Systémy NEO a T.E.R.S,, ktoré spolo¢ne prina-
$aju novy pohlad na tok a spotrebu energie, ako
aj rekuperaciu odpadového tepla. Hodnote-
nie LCA (Life Cycle Assessment) preukazalo,
Ze Eagle One ma o 23% nizsi dopad na Zivotné
prostredie ako kavovary od konkurenénych vy-
robcov. Rekuperéacia odpadovej horucej vody,
ktorou sa ohrieva studena voda na vstupe do
kidvovaru pomaha zniZovat odber elektrickej
energie o0 8%.

Toto vSetko dokéze Eagle One v spojeni s dizaj-
nom, ktory odkazuje na bohatu histériu firmy.
Dizajnom, ktory je versatilny, flexibilny a prispo-
sobivy. S dizajnom, ktory je sofistikovany a dlho-
dobo udrzatefny.
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Program
Lojality

Za poslednych 13 rokov sme natrafili na rézne
poziadavky nasich zékaznikov. Jedno z azda
najfrekventovanejsich je jednoduché vyzretie
podniku, ktoré si vyzaduje mierny zasah do kon-
ceptu podnikania. Castokrat to znamena nut-
nost vymeny zariadeni na pripravu kavy. Ci ide
o kdvovar alebo mlyn&ek, vieme pomact.
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Len za posledny rok sme pomohli desiatkam
zéakaznikov po celom Slovensku s vymenou ich
bud' starsieho zariadenia za nové, alebo jedno-
ducho zariadenia, ktoré uz nepostacovalo po-
Ziadavkam hosti. Alebo naopak, niektori nasi za-
kaznici svoju prevadzku predimenzovali a ocitli
sa Vv situéci, Ze jednoducho ich kavovar je prili§
velky, naroény na Udrzbu a drahy na prevadzku.

V takychto situacidach sme vefmi radi, ak sa
na nas zékaznici obratia so svojou Specifickou
prosbou, na ktoru takmer okamzite reagujeme.
A to bud’ hfadanim kupcu na ich zariadenie, kto-
ré chel vymenit, alebo priamym odkupom a vy-
menou za zariadenia vykonnejsie, lepsie. Casto-
krat sme schopni sprocesovat takuto vymenu
behom par dni.

Plati to nielen pre espresso kavovary, ale
aj mlynceky na kavu, ¢i zariadenia na pripravu
filtrovanej kavy, &i vydajnikov hortcej vody.
Nasich lojdlnych zakaznikov - priatelov, radi
podporime v ich raste, alebo zmene koncepcie.
Velkost nasej firmy nam to dovoluje. Jednodu-
cho povedané, sme tu pre Vés. Staéi sa na nas
obratit.
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toyota

Prijemnejsia
Nnavsteva
autosenrvisu

.. alebo aj ranajkova kava, ¢i kava v oblibenom
fitku. Alebo mensi penzién, hotel, kongres?
Pripadne kava v depe pocas automobilovych
pretekov? Toto vSetko Prontobar Touch od Nu-
ova Simonelli vie. A nielen vie, ale aj robi. Zopar
desiatok masin sa skryva po celom Slovensku,
aby sprijemnili Zivot na miestach, kde to bud
neodakavate, pripadne ratate so zlou kvali-
tou kavy. Prontobar vs$ak disponuje dvoma
mlynéekmi, nerobi mu problém naozaj skvelé
espresso a kto je Sikovny, méze sa chytit aj jeho
pridavnej trysky a vykuzlit cappuccino ako v tej
najlepsej kaviarni v meste.
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tchibo

Uspesna histéria spoloénosti Tchibo sa zadala
pisat v roku 1949 vd'aka myslienke hamburské-
ho obchodnika Maxa Herza posielat kdvu pogtou
- zabalenu v praktickych dézach na kéavu alebo
utierkach na riad. V Nemecku sa kava Tchibo
Coskoro stala najoblubenejSou znackou a Si-
roka ponuka kdvy sa postupom &asu rozsirila
o exkluzivne druhy tovaru z oblasti zariadenia
domacnosti, bytovych dopinkov, médy a $portu.
Prva predajiia Tchibo bola otvorena v roku 1955
v Hamburgu a dnes po celom svete existuje viac
nez 1000 obchodov Tchibo.
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V tych slovenskych néjdete na barovych pul-
toch kavovary Nuova Simonelli Aurelia Wave
T3, o ktorych dokonaly chod sa starame my,
Kolektiv.
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BRATISLAVA

Otto!

Bistro, kde kazdy vSedny aj vynimocény den
pripravuju vydatné rarajky, fajnové obedy, ale
ajvyborné vedere. V bistre, kde poctivé jedlo pa-
ruju s naturalnym vinom, kde pocéas celého dia
rozvoniava vyberova kava od vyhlasenych pra-
Ziarov a kde sa vzduchom nesie dobra nalada,
sa ob¢as rano aj tancuje. Morning disco u Otta
je predsa legendarny event, ktory pozna snad’
kazdy z nas.

44

45



Em
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Emila nik z nas nikdy nestretol, no predsa ho
pozname. Emil dosiel k presvedéeniu, Ze v Pres-
porku chyba kus kultiry a kultirnosti. A tak je
tu Emil, istym spdsobom stary, ale aj Gplne novy.
Posvieti VAm na ceste k umeniu, naleje Vam po-
harik vina a pohosti Vas ako sa patri. Nachadza
sa totiz v Galérii Mesta Bratislava.

Ferdinand

Najnovsi prirastok v rodine. Bistro v Sade Jan-
ka Krala nedavno otvorilo. Ferdinand odkazuje
na uhorského panovnika aj architekta budovy.
Budova si zachovala svoje typické ¢rty, ako aj
velku retro plastiku kvetov od vytvarnic¢ky Luby
Koncekovej-Veselej, no novy Zivot do nej vniesli
architekti zo Studia Grao. Ferdinand ma za ciel
pohostit kazdého navitevnika Sadu a tak si
o neho vychutnate skvelé espresso za 1euro.
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TAMPER

Preciznost,
konzistencia,
vzdy.Prikazdom
jednom espresse.

Zivot je viac ako len kava, ale je to super médium
ako zadat kazdé jedno rano. A v8ade kde je dob-
ra kava, najdete aj Pugpress. Pripadne by to tak
malo byt. Pekne poloZeny, hned vedra kdvovaru
a mlynéeka. Pripadne pod nim. Pugpress nie je
len vynikajicou pomdckou na ceste k lepSej $al-
ke kavy, ale najma dba na zdravie baristov, kto-
rych préaca je fyzicky vefmi naroéna. Predstavte
si pripravit denne viac ako 300 3ilok kavy?
Celkom bezna prax baristov, ktory kazdu jednu
Salku ,vyzvrtaju“ viackrat v ruke. Trpi zapastie,
trpi chrbat, trpi ismev baristu.

Prave preto vznikol Puqpress, chrani baristov,
pomaha im, no zéroveh napoméha udrziavat
absolutnu konzistenciu a preciznost pri utladani
&éerstvo namletej kavy v pake kavovaru. A tak je
shot za shotom espressa stéle rovnako pripra-
veny. Teda, vdaka Pugpressu sa priblizujeme
o krok blizSie k tejto Utopii.

LAMARZOCCO

Cisté linie a $arm, ktory so sebou prinasa Linea
ocarili mnozstvo kaviarni a praziarni po celom
svete. Linea tvaruje svet kavy uz viac ako 30 ro-
kov. Od jej prichodu na trh sa neustéle zlepsuje
a prinasa ¢oraz lepsiu hodnotu. Linea stelesiuje
spolahlivost a konzistenciu. Nova Linea Classic
S navys$e prinasa displej s ¢asovacom a kon-
zistentnu teplotu vody v nezavislych bojleroch.
Saturovana hlava kavovaru dokaze vykuzlit
z kazdého espressa neopakovatelny zazitok.

Rokmi
overeny dizajn
a spolahlivost
VvV hovom Sate
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VICTORIA ARDUINO

Mlynéeky Mythos boli navrhnuté tak, aby defi-
novali absolitnu kontrolu a presnost pri mleti
kéavy. Prva generacia bola viac ako uspesna.
Ta druha prichadza na trh s vylepSeniami v po-
dobe integrovanej vahy, nastavitelnych otaéok
motora, & nastavenia teploty pomletej kavy.

To v§etko za pomociintegrovaného dotykového
displeja, zjednodusenej logiky najma pri zohlad-
neni pravidelnej Gdrzby mlynéeka. Novy Mythos
je este tichsi, pretoze motor je odizolovany od
tela mlynéeka, ¢o taktiez prispieva k jeho vys-
Sej konzistencii a presnosti. Integrovana vaha
ponuka rychly kalibraény algoritmus, kto-
ry zjednoduSuje pracu baristu. Prediktivny
algoritmus vylepduje presnost déavkovania
a rychlosti mletia. Siet vylepseni zavriuje gra-
nulometria, ktora je schopna ukazat baristovi
vzdialenost mlecich kamefiov priamo na displeji,
aby lepsie porozumel premennym pri nastaveni
mlynéeka.

VICTORIA ARDUINO

Rada mlyn&ekov MY prichadza v 5 variantoch. Pri verzii s integrovanou vahou si mézete vybrat medzi velkostou mle-

cich kameriov o priemere 75 alebo 85 mm a rovnako je tak tomu pri verzii s Gasova¢om mietia, teda bez integrovanej
vahy. Na trh uviedla Victoria Arduino aj mlynéek s oznaéenim MYONE, ktory je este zjednodusenou formou mlyncée-

ka s Gasovadom s mlecimi kameiimi o priemere 75 mm (jednoduchsi displej pri zachovani mnozZstva funkcii), aby tak

dokézala zniZit cenu na minimum.
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brixton house

Naozajjedinec-
né miesto na
UZzasnom mieste
v centre hlavné-
ho mesta.

Medzi miestnymi obyvatefmi obfibené bistro
Brixton je Zivy, moderny podnik vo farebnom
industridlnom prostredi. Dizajn dotvaraju
premyslené graffiti. Pred podnikom si posedite
na Uzasnej a velkej terase s jedineénym
vyhladom na malé historické namestie
v centre Bratislavy. Veéer sa podnik pretvara
na bar s restauraciou, ktord preslavili steaky
pripravené na drevenom uhli, hamburgery,
&i cestoviny s morskymi plodmi. Zahra Vam
pritom aj DJ.
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Nova remeselna pekareri SUBO nedavno otvo-
rila na HodZzovom namesti. Za vznikom pe-
karne stoja Juraj Hanulay a Renata Heckova,
ktori si znami svojimi UspeSnymi projektmi
v oblasti gastronémie. Juraj, zakladatel po-
puldarnych podnikov ako Korner kavabar G&i
Miméza gelato, spolu s Renatou, zakladatefkou
Kolachella a inicidtorkou Brunch Bratislava,
prinagaju do hlavného mesta novu chut.

56

Projekt Subo sa zaéal planovat pred viac ako
dvomi rokmi. Za ten ¢as presiel svojim vyvojom,
dokonca aj obmenou identity.

»Prave za identitou SUBA a taktiez jeho nazvom
stoji $tudio AndrejgAndrej. Nazov SUBO odka-
zuje na predoslu prevadzku, ktora je s tymto
miestom takmer desat rokov spita. Zaroven
svojou zvukomalebnostou pridanim pismena
,0° evokuje v prvom pléne Japonsko (podobnost
$0 sumMo), a tak mal byt ladeny aj vizuél prevadz-
ky,* prezradil nam Juraj.

SUBO preslo svojim vyvojom a pri prvych pro-
duktovych planoch tomu Juraj prisposobil aj
vyber prevadzok, v ktorych staZoval. Medzi ne
patrinapriklad prazské Krokitchen &i U Kalendu.
Kazda z tychto prevadzok je Uplne ind a Juraj si
z toho vzal to, o je prinosné pre SUBO.
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tajina
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Tajina je krasny priestor v centre Pezinka, kde okrem ne-
uveritelne lahodne pripravenej vyberovej kavy, objavite aj
Gerstvé kolace, pedivo &i zrnka na domov. Malinky priestor
si oblUbili najmé domaci Pezinéania. Tajina je presne to
miesto kde chcete aby zac¢al Vas den.
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Juice shop,
bistro,
pekaren.

fach

Fach je zmesou remesiel, ktoré objavite pod jed-
nou strechou Mozartovho domu na Venturskej
ulici v Bratislave.

Juice shop Vam dopraje davku kvalitnych vi-
taminov z coldpress Stiav. Sezénne a lokalne
jedla potesia Vasu dusu v bistre, ktoré funguje
od rana az po vecer. No a pri srdci Vas zahreje
hordca vyberova kdva v spojeni s ich viastnym
kvaskovym chlebom, &iinym peéivom a kolaémi.
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Mmandla
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Kto sa orientuje na scéne vyberovej kavy na Slovensku,
uréite ihned’ spozornie pri slove Mandla. Do detailu pre-
mysleny dizajn, Specificky pohlad na pripravu kavy, zrna
najma z danskej praziarne La Cabra. Mandla si ziskala
srdcia obyvatefova Bratislavy, ktory za jej kdvou a neopa-
kovatelnym ,vajbom* cestuju Castokrat az cez celé mesto.
Rovnako je tak tomu aj v naSom pripade, nakolko vSetky
na8e pracovné cesty v Bratislave zadinaju prave na tomto
mieste.
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n n - »SVoju pracu uz od zagiatku beriem ako posla-

InCIte nie, prostrednictvom ktorého méZem ukazat
hostom, Ze aj gastronémia méze byt z&Zitkom,
zabavou a synonymom kvality.” Slova zaklada-
tel'a, dnes uz vychyreného podniku na strednom
Slovensku, Réberta Palika. Nasho kamarata,
barového konzultanta a gastronéma telom aj
dusou. K svojej butikovej kaviarni a baru pred-
nedavnom pridal aj bistro, ktoré najdete taktiez
v centre Kremnice.
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Incité je koncept, ktory je trochu mestsky, trochu lokalky, trochu svetovy no hlavne poctivy a hlavne pre nas, hosti.
Nesmierne nas tesi, Zze po rokoch stravenych v réznych kitoch krajiny a v podstate v tych najlepSich gastronomic-
kych konceptoch, sa Robo rozhodol vratit domov a vybudovat niedo, o v danych kon&inach naozaj nemalo obdo-
bu. Ved' predsa Kremnica je rovnako nadherna ako Banské Stiavnica a rozhodne ju treba navstivit. Incité nam dava
vSetkym o dovod navyse, aby sa tak stalo. Najnovsi prirastok do rodiny Incité, v podobe bistra je toho dokonalym
dékazom. Jednoducho malé mestaé si zaslizia Spickovu gastronémiu. A kavu.
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oscar mood

Oscar Mood je @Gastokrat oznaéovany ako
domaci kavovar, no majitefov malych bistier,
&i penziénov rovnako potesi. Elektronicka kon-
trola ohrevu (PID), bypass v podobe pretla-
kového ventila (OPV), displej s Gasovacom
a dvojstenna tryska Cool Touch su zakladnou
vybavou tohto drobca.

Nova verzia prichadza na trh aj so zaujima-
vou farebnou $kalou, drevenym portafiltrom
a mlynéekom k tomu. Ten nesie oznac¢enie DUO.
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Cez radia, socidlne siete ¢i weby rdéznych éaso-
pisov a magazinov. Tak to je Nico. Fizia vybero-
vej kaviarne a bistra. Klasickych &i zahraniénych
jedal. Na§ dlhoroény partner a priatel. Minuly
rok sa po rokoch rozhodli Nico prerobit a kdvo-
var modbar bol jasnou volbou. Otvorit bar, uka-
zat procesy, pracu sikovnych baristov. Presne
to v éom je modbar silny sa stalo ustrednym
motivom nového barového pultu v Presove.

Vytazenost Nica, podet kav, ktory denne pri-
pravia, ako aj ich preciznost a naroénost v téme
kvalitnej vyberovej kavy bola pre nas vyzvou,
ktorud vSak modbar zvlada lavou zadnou. Je to
skutoény pracant, na ktorého sa mozete spo-
rahnut. Navy3e ten pohfad nan, v krdashom Nicu
s odvaznym dizajnom je skvelou vizitkou, ze
modbar nie je iba zaleZitostou pre malé kaviar-
ne, ktoré bojuju s priestorom. Prave naopak.
Modbar si zaslizi byt vo vdetkych unikitnych
podnikoch na slovenskej gastromape.
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modbar espresso

Absolltne konzistentny a precizny systém
pripravy espressa. La Marzocco Linea PB a Li-
nea Mini prevtelend do elegantného systému
s jedineénym dizajnom. Modbar Espresso AV
poskytuje identické moznosti a technické prvky
ako jeden z najvykonnejsich espresso kavova-
rov na svete. Dajte vediet hostom, Ze s kdvou
to myslite skutoéne véZne a pozvite ich prezit
pripravu kazdej §alky bez cenzury.

modbarnr

Tryska od modbaru je viac ako len tryskou na
SPahanie mlieka pre kavové napoje. Minima-
listicky a moderny esteticky zazitok spojeny
s nekompromisnym vykonom. Navyse, modul
trysky funguje aj samostatne bez Espresso sys-
tému. Najdete ho v réznych ¢ajovniach, matcha
baroch, ¢i ako pridavny systém sfahania mlieka
v tych najfrekventovanejSich kaviarfiach sveta.



BANSKA BYSTRICA
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Aj tak by sa dala charakterizovat banskobys-
trickd Misnacava. 23 metrov S§tvorcovych,
sklad, 9 miest na sedenie. To vSetko prepletené
obchodom s éerstvo prazenou kavou. Dizajno-
Vé rieSenie pouzivajlice kvalitné materidly vSak
diho nedokézalo odpovedat na otazku, &o s ka-
vovarom. Akykolvek kdvovar vypifial priestor
az priliS. Zakryval pracu baristu a robil miesto
chladnym. Narusal intimitu priestoru a kontakt
hosta s baristom.

Odpoved' nasli v ,podpultovom®, modularnom
kavovare modbar, ktory vznika ako forma spo-
luprace medzi americkym a talianskym timom
kavovych nadSencov pod hlaviékou La Marzoc-
ca. Modbar otvara priestor na komunikéaciu,
podnecuje k gistote, otvorenosti a transparent-
nosti. Idedlne riesenie pre malé priestory. Pre
tych, ktory sa za svoju pracu nehanbia. NieGo
ako otvorena kuchyrna s kavou. Tak obltibeny
a vyhladavany koncept, ktory aj vd'aka nam
mdzete zazit aj u Vas v kaviarni.
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POUROVERSYSTEM

Rozsirte svoje menu o automatizovany systém pripravy filtrovanej kavy za pomoci jedného gombika. UdrzZiavajte plnu
kontrolu s manualnym médom, alebo pouZzite prednastavené recepty. Ocarte svojich zakaznikov skutoéne jedineénym
technologickym prvkom a zazitkom.
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Mmimoza
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Mimdza zacala ako sen mladych fudi spojenych laskou ku
kvalitnym surovindm a gastronémii. Tento sen sa rychlo
premenil na realitu v podobe krémového gelata, ktoré
zékaznikov prenada spat do chuti ich detstva. Vietko
to zadalo v malom, ale s velkymi ambiciami — vytvorit
miesto, kde sa stretavaju rézne komunity a kde je kazdy
host prijaty s Gsmevom a kvalitou.

Kazda lyZzicka Mimaézy je plna starostlivo vyberanych lokélnych ingrediencii, éerstvého ovocia, exotickych korenin a lu-
xusnych orieskov, ktoré su zakladom jej nezamenitelnej chuti. Miméza nie je len o zmrzline. Je o zazitku, ktory zaéina
vyberom najlepsich surovin a pokracuje ruénou pripravou, vratane varu viastnych rozvarov a slaného karamelu.

Dnes je Miméza viac nez len gelateria. Je to miesto stretnuti, chuti a zaZitkov, kde kazdy navstevnik odchadza oboha-
teny nielen o nové chutné zazitky, ale aj o pocit spokojnosti a radosti. S rozsirujliicou sa ponukou sladkych dobrot a re-
meselnych napojov Miméza pokraduje v pisani svojho pribehu, kde privita kazdého, kto tuzi po troche radosti na jazyku.

g4



78

bravilor

Jednoduchy kavovar na pripravu vaésieho
mnozstva filtrovanej kavy, takzvaného ,bat-
chu.* Rada TH ponuka moznost pripojit ka-
vovar na vodovodny okruh, no prichadza na
trh aj s integrovanou nadrzkou na vodu. 2,2
litra filtrovanej kavy za 6 minut. Rychlo, pre-
cizne a kvalitne. Jednoducha udrzba zaroven
zabezpecuje nizku finanénu a energeticku
naroénost pri prevadzke kavovaru.

Pre dokonall pripravu kavy odporié¢ame
péarovat zariadenia Bravilor Bonamat s mlyn-
&ekmi Varia.
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bravilor bonamat

Velkokapacitny kavovar, ktory behom par mi-
nut dokéZe pripravit aZ 5 litrov filtrovanej kéavy.
Dokonaly partner do frekventovanych kaviarni,
&i pre hotelové kongresy a ranajky. Integrovany
vydajnik hortcej vody, ¢i prehfadné nastavenia
roéznych receptov a objemov kavy za pomoci
digitalneho displeja.

Aurora poskytuje baristom moznost nastave-
nia réznej teploty vody. Jej unikatna sprchova-
cia hlavica uvolfiuje aj tie najdelikatnejsie vone
a chute kavy. Poskytuje dokonall kontrolu nad
pomerom kavy a vody. Je dokonalym spoloéni-
kom pre siete kaviarni, nakol’ko su jej nastavenia
prenasatelné za pomoci softvérového kluca.

Pre dokonalti pripravu kavy odporuéame paro-
vat zariadenia Bravilor Bonamat s mlyn&ekmi
Varia.
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bravilor bonamat

Spolo&nost Bravior Bonamat vyuZiva svoju velkost a skisenosti vyvojového centra aby prinisala na trh komplexné
rieSenia pre hoteli, ¢i kaviarne a iné gastronomické prevadzky. Ich vydajniky hortcej vody st komplexné, prichadza-
ja v réznych tvaroch a velkostiach. Su programovatelné, ¢i manualne ovladatelné. Pripojitefné na vodovodny okruh,
ale aj mobilné s nadrzkou. Pre viac informacii sa nevéhajte na nas obrétit. Celti ponuku ich zariadeni VAm radi osobne
odprezentujeme. Vydajniky vody zaéinaju na velkosti 3 litre a konéia az pri 21 litrovych zasobnikoch.
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BRATISLAVA

Jedlo je tuzba. Po dobrej chuti, lakavej voni,
&i vynimocénom zazitku. S jedlom si uvedomite,
Ze Zijete a je vam dobre. Ni¢ viac a ni¢ mene;j.
Na tanieroch v Ecku ndjdete vasen pre jedlo,
vyvazenost chuti a krasu prirody. Vychutnéte si
ho v podobe 7 chodového degustaéného menu.

Nsjdete na fiom rukopis kuchara, jeho chut
objavovat, skusat a hfadat kombinacie klasic-
kych a novych technik varenia. VSetky suroviny
boli v Ecku poctivo hladané, ochutnané a vy-
skugané. Ich jedla si zachovavaju pévodnu chut
a Strukturu, potesia vas vSak novymi kombina-
ciami.
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Objavte chut, ktora je esenciou dobrého jedla.
Objavte chut regiénu, ktory presahuje hrani-
ce §tatov a nesie v sebe nezamenitelnu stopu
strednej Eurdpy.

Ich veéne aktualnym trendom je lcta ku vset-
kému, z ¢oho v kuchyni varia pre hosti. Hfadaju
to najcistejsie, o jedlo vo svojej krase a chuti
ponuka. Niektoré zo surovin, ktoré pouzivaju
v ich kuchyni, su z ich zahrady a farmy. VSetko,
&o je jedIé, dostane u nich Sancu.

V kuchyni Ecku varia na ohni, aby nechali vynik-
nut vynimoénu chut zakladnej suroviny. Véetko
okolo je doladené tak, aby jedlo a jeho prilohy
spolu chutili. Zachovali v dedi¢stve regiondinej
kuchyne dusu a pridali par novych detailov.



86

87



BRATISLAVA

BALAMUTA je stolarske a dizajnérske Studio
s dielfou v Bratislave zamerané predovsetkym
na vyrobu sedacieho nabytku a stolov z ma-
sivneho dreva. Zvladneme ale aj navrhy kom-
pletnych interiérov na mieru podla zakaznickej
dokumentiécie.

V Balamute sa nebojime ani drahsieho exotic-
kého reziva z celého sveta. Vyvijame si vlastné
dizajny, ruéne ich viazeme, ohybame, lisujeme
a bavi nas objavovat tradiéné techniky.

Srdcom projektu je Adrian Krisak, veteran
druhej baristickej generécie a tlagiar troch res-
pektovanych publikacii o vyberovej kave. Pra-
coval ako technicky Specialista filtraénych sys-
témov vody a aby to nestadilo, presiel polovicu
Eurdpy v smradlavej dodavke s post-punkovou
kapelou. Neskor vymenil kdvovar za formatova-
ciu pilu a v roku 2023 si zalozil vlastnu stolarsku
dielfu.
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JavorskyAtelier je miesto, kde sa umenie stava
suéastou kazdodenného Zivota. Marta Javor-
sk4, zakladatelka ateliéru, sa zadala venovat ke-
ramike uz pocas stredoskolského studia. Pocas
rokov sa sustredila na malbu, no jej zaujem o
keramiku nikdy nezmizol. Po absolvovani §tu-
dia malby na Krakovskej Akadémii vytvarnych
umeni sa ku keramike vratila a preniesla svoje
poznatky do vyroby tanierov a $alok, éim vytvo-
rila originalne kusky.

Zaluba sa rychlo pretransformovala na priro-
dzenu suéast jej tvorby. Spolu s manzelom, hu-
dobnikom a vytvarnikom Davidom Javorskym,
vytvorili znacéku JavorskyAtelier, ktora odraza
ich umelecké citenie. Kazdy vyrobok je vysled-
kom ich kreativity a origindlneho pristupu k
detailom, pric¢om sa zameriavaji na spojenie
estetiky a funkénosti.

Usiluju sa o to, aby kazdy vyrobok ponukal prak-
tické vyuzitie a zaroven vyjadroval osobitny pri-
beh, ktory si kazdy, kto sa s nim stretne, vytvori
pri jeho objavovani. Detaily st pre nich zasadné,
pretoze prave tie dodavajui kazdému kusku jeho
vynimoénost. Je U2asné, ked’ napriklad pri $al-
ke mézZete sledovat jedine&né viastnosti ruéne
vyrobenych kuskov, ktoré maju svoj charakter.
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Svoju vasen pre farby a tvary prenasaju do
kazdého keramického diela. Ich tvorba sa vy-
znaduje origindlnymi kresbami, éistymi liniami
a kolazami, ktoré davaju kazdej Salke, tanieru,
miske alebo vaze jedineény charakter. Kladu do-
raz na poctivi ruénu vyrobu a autenticitu, ktora
vychéadza z Gprimného pristupu k remeslu.

Vyrobky, ktoré vznikaju v ich dielni, nachadzaju
svoje miesto u l'udi, ktori ocenia ruéne vyrabané
predmety s osobitym charakterom. Tieto jedi-
necné kusky su idedlne pre tych, ktori hfadaju
krasu v kazdodennych objektoch. Kazdy kusok
je vytvoreny s dérazom na to, aby bol nielen es-
teticky prijemny, ale aj funkény, éim sa umenie
stava neoddelitelnou stéastou kazdodenného
Zivota.oddelitelnou suéastou kazdodenného
Zivota.
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Umenie dokonalého
espressa (nielen)
cdoma
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VICTORIA ARDUINO

Profesionalny kavovar,
zmenseny pre domace
potreby.

Taky, ktory inSpiruje aj skiseného baristu,
no podnecuje aj zvedavého zadiato¢nika. Taky,
ktory premeni kazdé espresso na zazitok. Ide-
alne v spojeni s domacou atmosférou v kruhu
rodiny? Odpoved' je jednoznacna: Eagle One
v prevedeni Prima.
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Prima spéja vSetko, ¢o predstavuje dokonaly
kavovar a ¢o od neho océakava profesiondlny
barista. Dokonala teplotna stabilita, vyborna
obsluha. Ci uz z pohladu ergonémie, alebo na-
stavovania réznych parametrov za pomoci
aplikacie. Jednoducho sen tych, ktori snivaji
o priprave dokonalého espressa a o spoloéniko-
vina dobrodruzstva domaimimo domov. Prima
vyzera tak dobre, ako funguje. Svoje Vam o tom
povedia aj desiatky praziarov, ktori maju tento
kévovar u seba v praziarni, i vyuzivaju jeho
robustnost na réznych udalostiach, kde chcu
odprezentovat svoje remeslo v tom najlepSom
svetle.

VICTORIA ARDUINO

Precizne mietie
(nielen) doma

Specidlna edicia mlyndekov Atom Prima je
predovsetkym uréena ako dvojicka ku kavo-
varu Eagle One Prima. Svojou technologickou
vyspelostou to véak nemusi byt tak.

Atom je vhodny predovsetkym pre miletie kavy
na espresso, no zvladne aj hrubsie mletie na
filter vd'aka ergonomickej nadobke. Mikromet-
rické nastavenie hribky mletia je velmi presné,
citlivé a preduréuje mlynéek aj na iné pouzite
ako v domacich potrebach. Je to idedlny spo-
loénik pre miletie éerstvej bezkofeinovej kavy,
pripadne druhej kdvy vo Vasej ponuke.
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Umenie
clokonalého
espressa
(nhielen) doma
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LaMarzocco Pico

Precizne mletie doma

Domaci espresso mlynéek postaveny na 90-
tich rokoch tradicie. Pico spéja jednoduchost,
spofahlivost a vynimoénu kvalitu s kazdym
jednym miletim. Bol vytvoreny s obrovskym
zmyslom pre detail, prichadza s tichym induké-
nym motorom, presnym davkovanim, progra-
movatePnostou a unikatnymi, nastavovatelnymi
noziékami na udrzanie portafiltra. Kompaktny
a nenarocny na pouzivanie. Dokonaly pomocnik
nielen pre doméaceho baristu.

VariaVS3

Vyjadrenie Stylu a vykonu

Jeho minimalisticky dizajn dopiiia akykolvek
dizajn kuchyne zatial' o jeho pokrodilé funkcie
ponukaju vynikajlci zazitok z erstvo pomletej
kéavy. Maly, uzky, kompaktny mlynéek dokaze
2o svojho hlinikového tela vydat pozoruhod-
ny vykon. A to ako pri mleti kdvy na espresso,
tak aj na rézne druhy priprav filtrovanej kavy.
Antistaticky dizajn a povrch v8etkych kovovych
Gasti mlynéeka eliminuje staticku retenciu. Ten-
to mlynéek je jednoducho povinnou vybavou
v§etkych nadSencov kvalitnej kavy.

VariaVSG6

VS3 preformovana do mlynéeka vhodného pre
kaviarne. S vacsimi mlecimi kamerimi, rychlej-
§im motorom a vynikajticou konzistenciou mle-
tia chce konkurovat aj omnoho v&a&sim a drah-

§im zariadeniam.
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VariaEVOHand &
Hylbrid Grinder

Prvy hybridny mlynéek na svete

Ponorte sa do novej éry mletia kavy. Evo kom-
binuje ruény mlynéek s malym elektromoto-
rom, ktory dokaze pomliet a2z 5 rannych davok
kofeinu na jedno nabitie.

Varia AURA
SmartKettle O, S|

Nova rychlovarna kanvica s optimalizovanym
dizajnom pre pripravu filtrovanej kavy a doko-
nalou teplotnou stabilitou. Jej minimalisticky di-
zajn dopifia akykolvek dizajn kuchyne zatial' o
jej pokrogilé funkcie ponukaju vynikajuci zazitok
z &erstvo pripravenej kdvy. Moznost nastave-
nia teploty s presnostou 1 stupiia Celsia, ,Hold"
rezim, intuitivny OLED displej, rezim rychleho
a tichého ohrevu ako aj ochranny systém, ktory
zabrariuje spusteniu prazdnej kanvice.

Varia STEEP
Cold Brew flasa

Novy rozmer osviezenia

Pevng, krasna a navyse ergonomicky vyladena.
Taka je nova ffasa na pripravu za studena Itiho-
vanej kavy od Varia. Sitko filtra na kdvu s obje-
mom az do 60 gramov kavy, ktoré nezanechéva
takmer Ziaden sediment, kapacita az 750 ml
vody. Vyrobena z kvalitného borosilikdtového
skla v rozmere, ktory sa zmesti do kazdej beznej
chladnicky.

Varia AKU Scale

Vaha vytvorena pre najnaroénejsieho uzivatela.
Kapacita vaZenia az 3,1 kilogramu pri zachovani
odchylky na udrovni 0,1 gramu, vodeodolnost
a vysoka odolnost kompaktného tela. Aj vodi
vriacej vode. Vaha pontika viacero médov - au-
tomatické vyrovnavanie, ¢asova¢ ale aj pine
manualny maéd.

Varia AURA
Kettle 1,51

Vynikaijuci spolo¢nik pre praziarov

Siroké hrdlo kanvice preduréuje jeden a pol lit-
rovu Auru k vynikajlcej praci v praziarni pocas
cuppingov. MozZnost nastavenia teploty s pres-
nostou 1 stupfa Celsia, ,Hold" rezim, intuitivhy
OLED displej, rezim rychleho a tichého ohre-
vu ako aj ochranny systém, ktory zabrariuje
spusteniu prazdnej kanvice.

Bravilor Bonamat
Iso

Filtrovana kava rychlo ajednoducho

Iso by sme mohli nazvat aj domacim kavovarom
na pripravu filtrovanej kavy. Kavovar pricha-
dza v baleni uz s jednou 2 litrovou termoskou
a Startovacim balickom filtraénych papierov.
Moccamaster tras sa. Iso je preciznejsi, kva-
litnej§i a v porovnatelnej cene. Pre dokonalu
pripravu kdvy odportiéame parovat zariadenia
Bravilor Bonamat s mlynéekmi Varia.
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MAHLKOENIG

Mahlkénig nemusime $Specidlne predstavo-
vat. Ich mlyn&eky si pamétame este z 90-tych
rokov z potravin. Pamatate sa ako si Vasa stara
mama v potravinach milela kdvu domoyv, tak za
to méze Mahlkénig.

Spoloénost dodnes patri k $picke vyrobcov
v rieSeni mletia kavy. Ich azda dva najpreda-
vanejSie modely Guetamala a EK43 najdete
v kazdej lepsej kaviarni. Sui neodmyslitel'nou
stéastou praziarni, réznych sutazi &i eventov,
kde baristi potrebuju pomliet verké mnoZstva
kavy v kratkom Gase v 6o najlepsej konzistencii.
V tomto je Mahlkdnig naozaj doma.

Miynéek EK43 dobyl medzindrodny kavovy
priemysel a viadne ako nesporny kralf mlyn-
éekov na kavu - s vysokym vykonom, spofah-
livostou a prvotriednymi vysledkami mletia.
Jeho vynikajtci profil mletia zostava bezkonku-
rencny.

Mlynéek EK43 poskytuje najrovnomernejsiu
extrakciu hodnotnej arémy kévy a je znamy ako
zaruka vynimoéného chutového zaZitku a sym-
bol kvality. Jeho Specidlny tvar sa stal ikonou
v ramci medzinarodnej baristickej scény, ktora
sa citi byt s mlynéekom EK43 hlboko spojena
svojou spoloénou vasiou pre kavu. Mahlkonig
nedavno predstavil prepracovanu verziu ob-
fdbeného mlynéeka Guatemala. Klasika presla
faceliftom pri zachovani obl'ibenych a osvedce-
nych technickych parametrov. Okrem nového
dizajnu prichadza tato klasika s novou geomet-
riou, zvy$enou kapacitou nasypky a elegantnym
celohlinikovym telom pre maximalnu Zivotnost.
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LAMARZOCCO

La Marzocco predstavilo novi podobu mle-
tia kavy. Skombinovalo nové technologické
pristupy s takmer 100 roénou tradiciou a ex-
pertizou v oblasti technolégii na pripravu kavy
formou espressa. Swan prinaSa patentovanu
technoldgiu odstranujicu statickii  energiu,
absolutnu preciznost mlecich kamefiov a zdo-
konaluje konzistenciu s pomocou merania
rotaénej pozicie mlecich kamerov. Zaroven
redukuje vznikajlice teplo od motora, nakolko
je umiestneny mimo mlecich kameriov, kto-
ré su pohanané prevodnikom, ktory zlepsuje
presnost a pracu s mlynéekom.
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Filtracia vody

Kvalitna salka kavy zaéina prvou kvapkou vody, ktora pritekda do Vasho kavovaru. Davno predtym, ako nasypete
&erstvu kdvu do mlyné&eka, zomeliete ju a nechéate extrahovat. Voda tvori 90-99% objemu kaZdej $alky kavy. Navyse,
téma kvalitnej vody je vePmi komplexnou témou, s ktorou si aj my nechame poradit najfundovanejsimi odbornikmi na
svete. Prave preto nada spoloé&nost spolupracuje hned’ s viacerymi vyrobcami filtraénych mechanizmov. Menovite
Brita a Aquaphor. Spoloénost Aquaphor pochadza z Esténska a patri medzi najviésie na svete v danej oblasti.

Na Slovensko dovazame 3 rieSenia z ich dielne.

Crystal Soft

je priamy filter s bez sofnou i6novou vymenou
a uhlikovym filtrom. Efektivne odstrariuje vapnik
a magnézium z vody, ¢o redukuje tvorbu vod-
ného kamena na nevyhnutné minimum. Navyse
redukuje aj naklady na prevadzku, ktoré su niz-
Sie o viac ako 30% v porovnani's konkurenénymi
filtrami a disponuje zabudovanym prietokome-
rom, tak aby sme vedeli vZdy a véasne vymenit
filtradné patrény v zavislosti od kvality VaSej
vstupnej vody.
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APRO-100-PRO-
SST

je jednou z najkompaktnejSich reverznych
osmodz na trhu s dodatoénou mineralizaciou
vody, aby bola zabezpecena optimalna minera-
lizicia, ktora podporuje vyvazenu chut a vénu
kavy u Vas v prevadzke.

APRO-NP-80

je rieSenim reverznej osmézy s vysokym prie-
tokom, nastavitelnou a stabilnou mineralizaciou.
APRO-NP-80 garantuje delikatny balans medzi
vynikajldcou gistotu vody a udrzanim spravnej
hladiny Ziadticich minerélov. Je plne automatic-
k&, nenaro¢na na energiu, navyss so zabudova-
nou tlakovou nadobou.

Brita Purity C
QuellST

spina vSetky Vade potreby. Ponuka overent
technolégiu systematického filtrovania vody,
kedy z vody odstrani uhli¢itany v Styroch kro-
koch. Uginne zniZuje obsah neZelanych ltok,
ktoré negativne ovplyviuju chut a arému - a to
aj v obtokovej vode, pre dosiahnutie optimalnej
kvality koncového produktu. Brita Purity C Quell
ST filtrujo vody v 4 krokoch:

1. Predfiltracia, kedy filter zachyti hrubé Castice.

2. Znizenie uhligitanovej tvrdosti, kedy filtracné
médium zniZuje uhligitanovu tvrdost vody, ktora
znizuje tvorbu vodného kamena.

3. Filtracia aktivnym uhlim, kedy vsSetka voda,
vratane obtokovej, neupravenej vody precha-
dza cez filter s aktivnym uhlikom, ktory zniZuje
obsah latok ovplyviujicich chut a arému vody.

4, Jemna filtracia, poéas ktorej vineny filter
nakoniec zachyti najjemnejsie astice vo vode.
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Udrzba

kavovarov

amlyncekov

Pri téme Udrzby zariadeni na pripravu kavy je
délezité zohradnit najma &asové hadisko. Znie
to priam az neuveritelne, no v praxi sa streta-
vame aj na miestach, kde by sme to neocakavali
s prekvapenim, ked’ povieme, Ze zariadenia sa
Cistia denne, ak nie dokonca aj pocas dia.

Denna udrzba

Pri dennej udrzbe by malo ddjst k dékladnému
precisteniu hlav kavovaru za pomoci slepého
sitka a gistiacej chémie. My dokonca odporuéa-
me aj odnimat sprchu kdvovaru na dennej baze
a pregdistovat ju - staéi aj pod hortcou teéticou
vodou. Rovnako tak by sme nemali zabudnut na
dokladné rozobratie a predistenie portafiltrov,
teda pak. Taktiez staéi pod horutcou tecticou
vodou, vratane sitiek a vSetkych vnutornych
sticéasti. Pomdze nam kefka. Denna udrzba by
mala zahrhat aj dékladné predistenie mlie¢nych
systémov za pomoci distiaceho prostriedku.

TyzZdenna udrzba

Pri spravnej udrzbe na dennej baze postacuje
pri frekvencii raz za tyzden pregistit odpadovi
misku kavovaru, ktord sa vaésinou nachadza
pod mriezkou na §alky pod hlavami kavovaru.
Nas$e odporuéanie je vak aj vyumyvat vnitor-
né Gasti kavovaru na miestach kde je mozné sa
dostat. Idedlne pri vypnutom kévovare, aby nas
nepopalili vnutorné sucasti kavovaru, ktoré su
inak horuce.

10

Pri mlynéekoch odporiéame raz za tyzder doé-
razne umyt nasypku na zrnkovu kévu, nie vodou
ale alkoholom, ktory nezanecha pach a vihkost.
Takisto je vhodné mlynéek manuélne rozobrat
a pregistit okolie mlecich kamefiov. Tu zavisi
frekvencia skdér od mnozstva spotrebovanej
kavy, ako od Gasu. No raz za tyzden by sa tak
malo stat. Nagou snahou je aby baristi pregisto-
vali tieto stiasti mlynéeka kazdych 10 kilogra-
mov spotrebovanej kavy. Niektoré mlynéeky st
jednoduchsie na udrzbu, ¢o je aj velmi velkym
faktorom, pre¢o mame v portféliu mlynéeky od
konkrétnych vyrobcov.

Polroéna udrzba -
vykonana odbornym
servisnych technikom.

Priblizna doba trvania takéhoto zasahu je jedna
hodina. Predpoklada sa, Ze servisny technik,
ktory vykonava uUdrZbu pozna bezpecénostné
opatrenia, najma pokial ide o Ukony tykajtice sa
elektroinstalacie, parnych bojlerov a vody. Pred
touto tdrzbou by mal byt technik plne informo-
vany o akychkolvek problémoch, ktoré pocas
poslednych mesiacov nastali.

Technik vykonava:

Kontrolu napojov a spravnost davkovania a prietokov

Kontrolu stavu naplnenia bojlerov

Kontrolu ventilov a mozné netesnosti v ich okoli

Kontrolu tesnosti parného bojlera a inych bojlerov ¢i spojov

Vymenu tesneni v hlave kavovaru spoloéne so sitkami

Kontrolu a pripadnd vymenu tesneni v tryskach horucej pary

Kontrolu kablovych spojov

Kontrolu hluénosti Eerpadila

Kontrolu gistoty odpadovej misky a hadice

Kontrolu tesnosti pretlakového a odvzdusnovacieho ventila

Kontrolu tlakov v parnom bojleri, vstupnej vody a ¢erpadia

Kontrolu mineralizacie vody a pripadna vymena filtraénych napini

Pri technologicky vyspelejsich kdvovarov sa vykona kontrola aj inych suéasti (€idlo au-
tomatického oplachu hlavy kavovaru, kontrola poétu gistiacich cyklov, kontrola stavu
tefléno vych hadiciek, prietokovych restiktorovo ainé...)
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